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Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi Sabato Domenica
Passato di verdura™ con Semalino Vallutatz di patate e 7ucc di vardure* con Tertzllini in brodo Crems di carote con pasta/nso
pastina/risc Minestrina con pasta/nisc estring Minestrina

Setr. Minestrina
1 Arista dhi suino tonnata
Ceng Formaggio
Carote agli arom
Purea di patate

Purea di patate

Minestrina
Relatina dip
Forrnaggic
Caponats di verdure
Pures di patate

Fritzata verde~ al forno
Formagaio

Mzlanzane al funghetto
Purea di patate

T4 dal

Torung diverdure
Formaggio

Insalata di pomodon
Purea d: patate

Vellutata di patate & zucching*
con pasta’riso
Minestiina

Passato di verdura” con
pastina/riso
Minestrina

Crema di pis sraure” con
pastinalnso

Minestrina

Minestrina

Vallutata di verdura* con
E) pastinalriso
Minestrina

nest
1ta salata”

Semolino
[Minestrina
Insalata russa* con tonno

et Tomini in salsa verde Omelette Manzo olio e limens Bocconani ditacchino olioe  Farmaggio Gateau di patate Formaggio
< Tonno al naturale Formaggio Formaggio lmana Paperon: & Formagago Fagiolini* stufati
Cenapelanzane funghetto Cerote prezzemolate Bictole® all'olio ¢ F Insslata di pomodon Purea di patate
Purea di patare Purea di patate Purea d patate Purea di patate
Passato di verdura® con Zuppa di farro Crema di ceci Tortellin in brodo Vellutata o patate e carora con
pastina/risc Minestrina Minestrina Minestrina pastina/iiso
Setr. Minest Affettato di prosciutto cotto Insalata di *pasce e Arista di suino tonnata Minestrina
3 Merluzzo™ alle olive Formaggio Formaggio Fonnaggio Uova sode con salsa

Cena Formaggio
Carcte brasate
Puraa di patate

Erbette” al grana
Purea di patate

lelanzane al funghettc
Purea di patate

Zuechine prezzemolate
Purea di patate

Farmag
Peperoni al
Pursa di patate

Vellutata di patate e zucchine’
con pasta/riso
Satt. Minastrina -
4 Salame cotto
Cena Formaggio
Carote brasate
Purea di patate

Passato di verdura® con
pastina/riso

Minestrinz

Merluzzo* alle olive
Foermaggio

Spinaci* al grana

Purea di patate

Semoline
Minestrina
rosto di tacch
one
Formaggio
Insalata di pernogari
Purea di patate

Purea ch patate

Minestrone di verdure” con
1astalriso

Minestrina

Gateau di patate

150gio

Zucchine al fornn

Purea di patate

Minestrina
Harnk:

Zuppa di vardure* con
pastinalnso

fine
Omelatte

Formagaio
Macedonia di verdure
Purea di patate

lte a settimana ). La domenica il paste sara completato dal dessert. Il pane comune
tra martadella, prosciutto cotto, salame cotto e salame crudo. Le preperazioni gastronomiche
sehi ¢ prodoltti a base di tutti i precedenti {In presenza di certficati media

{yoqurt ¢ budina posseno sastituire it fine pasto u bose di frutte
cappelletti, tortallini. Affettati mistic a rot

Pesce®: 3 rotazione tra hmanda, platessa, merluzzo. Tutti i pasti vengono completati con frutta fresca, frutta colia o
senza grassi & a ridotto contenuto di sale. il bis di verdure al forno non comprende le patate. Pasta secca ripiena n broda
potrebbero contenare tracce dic cereali contenenti glutine, crostacei, uova, pesci, arachidi, soia, latte e lattosie, frutta con guscio semi di sesemo, sedone, senape ¢ salflit,
comprovanti intelleranze/allergie vengone formulate spposite diete). *Materia prima congelata e/o surgelata alf origine

~reTazione s ravio

dride soliorosa, lupini, m




